
 

 

Restaurant Barden 
Viltuke meny uke 44 og 45  

 
Gravet hjortefilet 

Serveres med tyttebær & multechutney  
Sennepsaus, rømme & rugkjeks 

Kr. 100,- Allergener: GL, SP, EG, ME 
 

Pannestekt ishavsrøyefilet   
Agurksalat, honning glaserte rødbeter, sauterte rotgrønnsaker 

 Rømmesaus og kokte poteter 

Kr. 190,- Allergener: SE, FK, ME 
 

Finnbiffgryte 
Smørdampet aspargesbønner & blomkål, 

Rørte tyttebær, selleri & potetmos 
Kr. 170,- Allergener: GL, ME, SE 

 

Dyrestek  
Rosenkål med bacon, ovnsbakte rotgrønnsaker, 

Rørte tyttebær, viltsaus og fløtegratinerte poteter 
   Kr. 200,- Allergener: GL, ME, SE 

 

 

Crème Brûlée 
   Kr. 90,- Allergener: EG, ME, NØ 

 
Allergen informasjon 

EG Egg PN Peanøtter SE Selleri BR Bløtdyr NØ Nøtter GL Gluten SO Soya 
ME Melk SU Sulfitter SP Sennep SK Skalldyr FK Fisk LU Lupin SØ Sesamfrø 
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